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Aviez-vous dÃ©jÃ  entendu parler de la mineuse du poireau, cette nouvelle mouche qui fait des
ravages depuis quelques annÃ©es ?
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Faut-il Â« habiller Â» ses poireaux lors du repiquage ?

Pourquoi Ã©viter de coucher les tiges dâ€™Ã©chalote en fin de culture ?

Comment cultiver lâ€™ail malgrÃ© une terre humide ?

Parmi tant dâ€™autres, ces quelques questions trouvent leur rÃ©ponse dans ce guide de culture bio
des lÃ©gumes de la famille des alliacÃ©es (ail, Ã©chalote, oignon, poireau), rÃ©putÃ©s pour leur
grand apport Ã  notre santÃ©.

Que vous soyez dÃ©butant ou expert, vous trouverez dans ce livre les informations les plus
complÃ¨tes sur le sujet pour les jardiniers amateurs.
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Lâ€™ail , fabuleux condiment
Le poireau, grand aristocrate jouant de lâ€™Ã©ventail
Lâ€™oignon, lÃ©gume de santÃ© par excellence
Lâ€™Ã©chalotte, sublime princesse de notre cuisine

Albert Caussin, professeur dâ€™horticulture aujourdâ€™hui retraitÃ©, nâ€™a cependant rien perdu
de sa grande passion pour la nature et le jardin. Cette passion, il la partage toutefois avec une autre :
la musique mÃ©diÃ©vale quâ€™il pratique avec une grande ferveur.
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