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La Journée du Champignon au Bois des Réves

Description

DIMANCHE 24 OCTOBRE 2021 DE 10:00 A 18:00

La Journée du Champignhon Bois des Réves, Allée du Bois Des Réves, 1, 1340 Ottignies-Louvain-
La-Neuve

JOURNEE
DU CHAMPIGNON

Dimanche 24 octobre
au Bois des Réves
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Dimanche 24 octobre de 10h)a-18h, au Bois des Réves, c’est la Journée du Champignon !

Au programme des 10h et durant toute la journée, coutelier, tourneur sur bois, vannier, libraire et
producteurs vous attendent pour vous faire découvrir les us et coutumes d’une bonne cueillette aux
champignons.

Sans oublier les plaisirs de vos papilles gustatives grace a nos artisans qui vous proposeront de
multiples produits a déguster autour du champignon : omelette de la mort, crépes en trompette, soupe
des bois, toasts et pates aux truffes ! On va se régaler.

Parmi les animations prévues, ne tardez pas a vous inscrire gratuitement pour :

Le workshop de Smartmush qui vous expliquera comment les champignons sont capables de
résoudre un bon nombre de défis environnementaux actuels : médecine, construction, dépollution...
A chaque probléeme son champignon !

Une séance de 10 a 11h en matinée. Une autre de 14 a 15 heures en aprés-midi.

Inscription : info@cesttoutcom.be

La balade a la cueillette aux Champignons du Bois des Réves encadrée par notre spécialiste
pour un bon moment de détente et d’apprentissage.

Départ de laterrasse a 11h30 et & 15h30.

Inscription : info@cesttoutcom.be
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Le spectacle pour enfants et grands enfants : « Et tout cela pour des Champignons », une comédie
ou se succedent magie, ventriloquie et valses de champignons.

Seéances a 14h30 et 16h30

inscription : info@cesttoutcom.be

La Mycosphére sera présent au Bois des Réves pour célébrer la journée du Champignon avec
4 variétés a decouvrir.

Au coeur du Brabant Wallon, ils produisent des champignons 100% bio sur des matiéres locales a
base de sciures de bois non traitées et de matieres organiques. Le mycélium les transforme en de
délicieux champignons qui sont distribués en circuits-courts.

https://lamycosphere.com lamycosphere@gmail.com
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