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La JournA©e du Champignon au Bois des RA2ves

Description

DIMANCHE 24 OCTOBRE 2021 DE 10:00 A€ 18:00

La JournA©e du Champignon Bois des RA2ves, AllAGe du Bois Des RA2ves, 1, 1340 Ottignies-
Louvain-La-Neuve

JOURNEE
DU CHAMPIGNON

Dimanche 24 octobre

711 Beis des Réves
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Dimanche 24 octobre de 10h A 18h, au Bois des RA2ves, ca€™est la JournA©e du Champignon
|

Au programme dA"s 10h et durant toute la journA©e, coutelier, tourneur sur bois, vannier, libraire et
producteurs vous attendent pour vous faire dA©couvrir les us et coutumes da€™une bonne cueillette
aux champignons.

Sans oublier les plaisirs de vos papilles gustatives grA¢ce A nos artisans qui vous proposeront de
multiples produits A dA©guster autour du champignon : omelette de la mort, crA2pes en trompette,
soupe des bois, toasts et pA¢tes aux truffes | On va se rA©galer.

Parmi les animations prA©vues, ne tardez pas A vous inscrire gratuitement pour :

Le workshop de Smartmush qui vous expliquera comment les champignons sont capables de
rA©soudre un bon nombre de dA©fis environnementaux actuels : mA©decine, construction,
dA©pollutionag!

A chaque problA"me son champignon !

Une sA©ance de 10 A 11h en matinA©e. Une autre de 14 A 15 heures en aprA’s-midi.
Inscription : info@cesttoutcom.be

La balade A la cueillette aux Champignons du Bois des RA2ves encadrA®©e par notre
spA®cialiste pour un bon moment de dAGtente et da€™apprentissage.

DAO©part de la terrasse A 11h30 et A 15h30.

Inscription : info@cesttoutcom.be
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Le spectacle pour enfants et grands enfants : A« Et tout cela pour des Champignons A», une
comA®@die oAt se succA dent magie, ventriloquie et valses de champignons.

SA®©ances A 14h30 et 16h30

inscription : info@cesttoutcom.be

La MycosphA're sera prA©sent au Bois des RA2ves pour cACIAGbrer la journA©e du Champignon
avec 4 variAotA©s A dA©couvrir.

Au coeur du Brabant Wallon, ils produisent des champignons 100% bio sur des matiAres locales A
base de sciures de bois non traitA©es et de matiA res organiques. Le mycA®©lium les transforme en de
dAclicieux champignons qui sont distribuA©s en circuits-courts.

https://lamycosphere.com lamycosphere@gmail.com
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