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ImportÃ©e du Mexique par les conquistadors espagnols au XVIe siÃ¨cle, la tomate est devenue, au fil
des siÃ¨cles, le produit phare de nos assiettes et de nos potagers. Rouge, jaune, verte, noire, ronde,
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aplatie, cÃ´telÃ©e, pruniforme, ses caractÃ©ristiques sont multiples, tout comme les anecdotes qui
accompagnent sa diffusion.

Pour chacune des 250 variÃ©tÃ©s de tomates ici dÃ©crites et photographiÃ©es, sont prÃ©cisÃ©s
lâ€™origine et lâ€™histoire du cultivar, lâ€™aspect du feuillage et du fruit (couleur, masse, forme) et
son utilisation. De nombreux conseils pour prÃ©parer les graines, cultiver les plants et Ã©loigner les
maladies et les parasites sont Ã©galement proposÃ©s.

Depuis 1985, Pascal Antigny collectionne les tomates. PrÃ¨s de 4 000 variÃ©tÃ©s diffÃ©rentes sont
passÃ©es dans son potager de lâ€™Aisne, et lâ€™une des obtentions porte mÃªme son nom,
â€˜Pascal de Picardieâ€™. Il a crÃ©Ã© lâ€™association Â« Cultive ta rue Â» et Å“uvre Ã 
promouvoir la vÃ©gÃ©talisation urbaine et la protection de variÃ©tÃ©s anciennes.

https://www.facebook.com/cultivetarue/?locale=fr_FR
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